25 décembre a midi




FOIE GRAS

et chutney de mangue
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NOIX DE SAINT JACQUES

ceuf basse température et épinards

POULARDE D’AUVERGNE
AUX MORILLES

Desseds

BUCHE

féve de tonka, chocolat au lait et orange
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ENTREE - PLAT - DESSERT 46€ OU CHOIX A LA CARTE

ENTREEG .

Terrine de foie gras, chutney d’ananas 24€
Samoussa aux gambas et aux poireaux 19€
Velouté de cepes, ceuf cuisson douce 19€

Wlﬂjg -+ Supplément sauce : 0,50 ct

Filet de bar et risotto au butternut 31€
Pavé de cerf, sauce au vin rouge et polenta 31€
Paleron de veau confit, jus corsé et [égumes de saison 29€

FLOMAGES

Assortiment de fromages secs 9€
WEGSERTS

Tatin aux mangues, mousse citron vert e
Croustillant aux noisettes et chocolat 9€
Assiette gourmande 9€
Colonel (vodRa - glace citron) o€
Coupe Général (whisky - glace vanille) o€
Clace & la pomme et son calvados 9€
HLACEG .

1 boule (vanille, cafe, chocolat, fraise, cassis, citron, verveine, cerise) 3€

Vs (e VOlicty [pusgo 10 arg]
Plat - sirop - 1 boule de glace 20€

Menus et carte servis le soir en semaine et le samedi et dimanche - Prix nets en euros - Toutes taxes et services compris
Liste des allergenes et provenances des viandes consultables sur demande
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EWTREE - GAMOWSSA

Samoussa aux gambas et aux poireaux

PLAT - [E ImERLAN

Piece de boeuf, sauce au poivre, frites et [égumes
Supplément sauce : 0,50 ct

PLAT - LE POTGSON

Filet de bar et risotto au butternut

19€

29€

31€

*En semaine uniguement
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Piece de beeuf, sauce au poivre, frites et [égumes 29€



